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Educacion

El egresado de la Licenciatura en nutricion de la Universidad Antropoldgica de Guadalajara serd un profesionista Continua
integral, con enfoque humanista, ético y eficiente, capaz de planificar, diagnosticar y disefar intervenciones
nutricionales en la prdctica clinica, y desarrollar productos alimenticios alineados con las necesidades actuales
de la sociedad. Competente para identificar y fundamentar tratamientos dietéticos que respondan a los retos
contempordneos de la alimentacién, enfocado en la prevencion, recuperacion y mantenimiento de la salud,
priorizando el bienestar integral y la responsabilidad social.

Centrode

. Idiomas
REQUISITOS DE ADMISION ENTREVISTA DE INGRESO Inglés Extra Curricular Sin Costo
® Acta de nacimiento actualizada (mdaximo 6 meses) Acreditacion del Idioma Inglés
® Certificado de bachillerato o equivalente con carta constancia Los aspirantes a ingresar a Licenciaturas A1 A2
. . L. ., . deberdn solicitar entrevista con la Coordinacién “Preparacion
de validacion emitida por la institucion de origen del Programa para formalizar su aceptacién como Bl ‘B2 ggrrgollcr]tqqon
® CURP (Clave Unica de Registro de Poblacién) estudiante de la Universidad. ‘%%I?/gr%o cion (SINCOSTO)

@ Identificacidn oficial (IFE, INE, Pasaporte o Licencia de conducir)
Avalado por

- SEP @ OXFORD

UNIVERSITY PRESS

® Comprobante de domicilio actual (mdximo tres meses)

® 2 Fotografias tamano infantil blanco y negro
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UNIVERSIDAD

ANTROPOLOGICA

40anos

Areas de Formacioén:

QUiMICA

CIENCIAS ALIMENTOS
BIOMEDICAS

NUTRICION Y CLiNICA
HABILIDADES PROFESIONALES

SOCIEDAD Y METODOLOGIA

FORMACION PRACTICA EN NUTRICION
Talleres / Practicas / Laboratorio

DURACION 10 CUATRIMES

-

www.unag.mx

informes@unag.mx

QUIMICA

QuiMICA
ORGANICA

BIOQUIMICA

BIOQUIMICA
DE LOS
ALIMENTOS

MICROBIOLOGI"A Y
PARACITOLOGIA

TOXICOLOGIA

BROMATOLOGIA

TECNOLOGIA
DE ALIMENTOS

INTERACCION
FARMACO-
NUTRIMENTO

Modelo Semiescolarizado Cuatrimestral por Créditos

1 Desarrolla tus habilidades al maximo con talleres practicos y terapias profesionales extracurriculares como parte de tu plan de egreso.

CERTIFICACIONES:

Aplica para Modalidad
Presencial

ular por cuatrimestres

MATEMATICAS

BIOESTADISTICA
1

1

BIOESTADISTICA
I

LA CIENCIA
DE LOS
ALIMENTOS

PRODUCCION DE
LOS ALIMENTOS

SELECCION Y
CONSERVACION
DE ALIMENTOS

ECONOMIA
ALIMENTARIA

PEDAGOGIA
Y DIDACTICA

DESARROLLO

EMPRENDEDOR
(]

ANATOMIA Y
FISIOLOGIA
I

ANATOMIA Y
FISIOLOGIA
1]

GASTRONOMIA

1

GASTRONOMIA
I

SOCIOANTROPOLOGIA
DE LA NUTRICION

ADMINISTRACION
DE SERVICIOS DE
ALIMENTOS
1

ADMINISTRACION
DE SERVICIOS DE
ALIMENTOS
I

SEMINARIO DE ®
TESIS
1

SEMINARIO DE
TESIS
Il

PRACTICAS PROFESIONALES
ASESORADAS:

- 54 asignaturas -

3° a 5° CUATRIMESTRE

INTRODUCCION
ALANUTRICION

NUTRICION
|
NUTRICION
I

EVALUCION
DEL ESTADO
NUTRICIONAL

DIETOTERAPIA
|

DIETOTERAPIA
1]

NUTRICION
EN EL DEPORTE

NUTRICION
ENTERAL Y
PARENTERAL

NUTRICION
CLINICA

AREA DE
LOS ALIMENTOS

LICENCIATURA EN NUTRICION

Incorporacion SEP / RVOE 20210001

INFORMATICA

ADMINISTRACION

FISIOPATOLOGIA

FISIOPATOLOGIA
1]

NUTRICION
COMUNITARIA

NUTRICION
CLINICA
PEDIATRICA

EDUCACION
EN NUTRICION

TRATAMIENTO
INTEGRAL DEL
SOBREPESO Y
LA OBESIDAD

TEORIA Y TECNICA
DE ENTREVISTA

9 talleres - 354 créditos

tura ®Sin opcién a -
examen extraordinario

METODOLOGIA
DELA |
INVESTIGACION

SALUD
PUBLICA

HISTORIA
DELA
ALIMENTACION

CALCULO
DIETETICO

FISIOLOGIA
DEL DEPORTE

EPIDEMIOLOGIA

DE LA NUTRICION

LEGISLACION
ALIMENTARIA

PSICOLOGIA
DELA |
ALIMENTACION

BIOETICA

AREA
CLINICA

EQUIVALENCIAS
Y PORCIONES
EN NUTRICION

NUTRICION SANA

GASTRONOMIA
NUTRICIONAL

ESTUDIOS DE
CASOSY
ELABORACION
DE MENUS

DIETAS
MODIFICADAS

PROCESOS DE
ALIMENTOS Y
NUTRICION
APLICADA

EVALUACION DE
ALTO RENDIMIENTO
Y ADMINISTRACION

DE SERVICIOS

CALCULO
DIETETICO
CLiNICO

REVISION DE
CASOS

Herramientas de formacion incluidas en el plan de estudios
cursando los horarios asignados.

La Psicologia y Activacion . .
Fisica para pacientes Tecnologia Manejo del paciente
de nutricién. de Ali t con sindrome
IApIica para Modalidad e Alimentos metabdlico

en Linea
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